Carpacc'o | il 44 \ Carpaccio tarkoittaa kypsentamattomasta
(1 . o naudanlihasta leikattuja ohuita siivuja, jotka on

maustettu oljykastikkeella.

Ainekset alkupalaan neljalle
400 g pihvikarjan sisafileeta
suolaa, mielellaan sormisuolaa
mustapippuria

Tabascoa

limemehua

parmesaania

rucolaa

kapriksia

laadukasta oliivioljya

Kaari liha tiukasti kelmuun ja anna kohmettua
pakastimessa, niin saat helpommin lihan leikattua.
Siivuta liha niin ohueksi, etta valo kuultaa viipaleiden
lapi. Asettele viipaleet tarjoiluvadille.

Ripottele lihaviipaleille suolaa ja rouhi paalle
mustapippuria, muutama tippa Tabascoa ja purista
paalle hiukan mehua limetista.

Vuole lihan paalle parmesaanilastuja, kourallinen
rucolaa ja koristele kapriksilla. Lorauta paalle
laadukasta oliividljya.
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